[hr Partner fir
zuverlissige und
individuelle Losungen

Sie sind auf der Suche nach
Qualitat, Geschmack und

Individualitate

Dann sind Sie hier genau richtig.
Kontaktieren Sie mich ganz ein-
fach, schauen Sie sich weitere
Produkte auf der Website

www.genussstreich.de an oder

halten Sie sich via Facebook auf

dem Laufenden.
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Wer bin ich und

was tue ich?

Verschiedene Fruchtaufstriche im 120g Glas

.-é%

Langeweile und schlechte Qualitit im
Regal war und ist nach wie vor der
grofite Motivator fir neue Produkte.

Als gelernter Koch bekam ich eines
Tages ein Buch in die Hand, welches
mich zum ,Experimentieren motivierte.
Was anfangs noch in leere Wurstgliser
gefiillt wurde, wurde Schritt far Schritt
professioneller, bekam ein eigenes Glas
und auch einen eigenen Namen. Die
Sortenvielfalt erweiterte sich und ich
konnte immer mehr Geniefler mit

meinem ,,Hobby* begeistern.

Was geblieben ist, sind die Liebe zum
Produkt und das Wissen, dass ich nicht
der Einzige bin, der auf Qualitit beim
Essen nicht verzichten mochte.

Handwerklich statt industriell

Far die Produktion werden nur ausgewihlte Zutaten
verwendet. Je mnach saisonalem Angebot variieren
dadurch auch die angebotenen Produkte, denn wer
mochte schon gern im Frihjahr Holunderbeeren
naschen oder im Sommer Pflaume-Spekulatius Fruchtauf-
strich essen! Sicherlich fragen Sie sich, was denn der
Unterscheid zwischen Fruchtaufstrichen und Konfitiiren
ist. Der Unterschied ist generell, dass Konfitiiren einen
wesentlich hoheren Zuckergehalt haben und dartiber
hinaus noch linger gekocht werden. Meine Fruchtauf-
striche hingegen werden mit nur 30% Zucker hergestellt
und nur einmal aufgekocht. Die Friichte werden zudem
frei von Konservierungsstoffen verarbeitet. Alle
Produkte sind zudem reine Handarbeit. Vom Verlesen
der Friichte, vom Brechen der Schokolade, bis hin zum
Befiillen der Gliser geschieht alles in handwerklicher
Kleinarbeit. Dieses Verfahren garantiert auch die natiir-
liche Qualitit der Produkte und den unverfilschten
Geschmack.

Fir eine Produktauswahl schauen Sie einfach auf meiner
Webpage in die einzelnen Kategorien — Sie werden sicher fiindig.

Individualitdt statt Langeweile

Wie anfangs bereits beschrieben wird alles in handwerk-
licher Produktion hergestellt. Die Mengen fiir eine
individuelle Produktion
beginnen bereits bei rund
3kg pro Sorte.

Ob nun ein Premium-
Produkt wie dieses hier
(weile  Schoko-Himbeere)
oder ein individueller fur
Sie produzierter Fruchtauf-

strich — wir machen es
moglich.  Sie  konnen
daneben Ihr eigenes Logo,

Schoko-Fruchtaufstrich
WeiBe Schokolade-Himbeere einen individuellen Grufd
Im 120g Glas

oder das Layout des Etikettes be-

stimmen.

Kuchen Im Glas im 500ml Weck-Glas
links: Orangenkuchen
rechts: Marmorkuchen

Obendrein erhalten Sie bei Genuss-
streich Produkte, die Sie so nirgends
kaufen konnen. Oder haben Sie irgend-
wo schon einmal weile Schokolade-
Himbeere, Kirschtomate-Passionsfrucht-,
Kiwi-Physalis Fruchtaufstrich oder Hanf-
krokant probieren diirfen? Fordern Sie
mich mit Thren Vorstellungen. Ich liebe
es, eine kreative Losung fir Ihre
geschmackliche Idee zu finden. Der
Kreativitit sind nur durch die Ver-
arbeitungsprozesse Grenzen gesetzt.
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Verschiedene Saucen und Essig
Von rechts: Himbeeressig,
Chillisauce, Habanerosauce


http://www.genussstreich.de

